
BINOMIO
CUCINA E PIÙ

PIZZA



Antimargherita (1-3-6-7-8-11) 
Stracciatella, salsa di pomodoro, pesto, pomodorini dry, 
parmigiano reggiano 24 mesi, basilico, zest di limone, 
olio E.V.O. 

14€

Per allergie speci�che rivolgersi al personale per il menù completo

Le pizze di Binomio nascono da un’idea precisa:
unire innovazione e tradizione.

È stato sviluppato un impa sto contemporaneo
ad alta idratazione, studiato per garantire

una pizza leggera, fragrante e altamente digeribile.
 
�

PIZZE ROSSE

Margherita con bufala (1-6-7-8-11)  
Salsa di pomodoro, mozzarella di bufala campana, 
basilico, olio E.V.O.

14€

Margherita (1-6-7-8-11)  
Salsa si pomodoro, mozzarella, basilico, olio E.V.O

12€

Marinara ( 1-4-6-7-8-11)   
Salsa di pomodoro, aglio, capperi, alici, origano, olio E.V.O.

14€

Diavola (1-6-7-8-11)  
Salsa pomodoro, ventricina piccante, mozzarella, basilico, 
olio piccante

14€

Capricciosa (1-3-6-7-8-11)   
Salsa di pomodoro, prosciutto crudo, uovo sodo, funghi, 
olive nere, mozzarella, basilico, olio E.V.O

14€

Vegetariana (1-3-6-7-8-11)   
Salsa pomodoro, rucola, datterini rossi, parmigiano reggiano
24 mesi, aceto balsamico, olio E.V.O

12€

Tradizione evoluta, 
l’esperienza Binomio

Il vero “Binomio” si esprime proprio qui:
nella modernità e nella ricerca tecnica dell’impasto,

che si fondono armoniosamente con la
grande tradizione della pizzeria italiana.



“SPECIAL” DEL GIORNO
Chiedi al pizzaiolo
cosa ha pensato
per te oggi!

14€

Crostino alla romana (1-6-7-8-11) 
Prosciutto cotto mozzarella e olio E.V.O

14€

PIZZE BIANCHE 
Cacio pepe e lime (1-6-7-8-11)  
Pecorino romano DOP, mozzarella, pepe, 
zeste di lime, olio E.V.O.

12€

4 formaggi (1-3-6-7-8-11)  
Parmigiano reggiano 24 mesi, Pecorino DOP, mozzarella, 
gorgonzola dolce, olio E.V.O

14€

Salsicca & patate ( 1-6-7-8-11)  
Mozzarella, salsiccia, patate, basilico, olio E.V.O

14€

Asparagi & guanciale ( 1-6-7-8-11) 
Mozzarella, asparagi verdi, guanciale, pecorino, basilico,
pepe, olio E.V.O.

14€

Norvegese (1-4-6-7-8-11) 
Base focaccia misticanza, stracciatella, guacamole, 
salmone affumicato, olio E.V.O.

14€

Per allergie speci�che rivolgersi al personale per il menù completo

GLUTIN FREE LATTOSIO FREE VEGETARIANO VEGANOLOCALE SPECIALITÀ PICCANTE



BINOMIO
CUCINA E PIÙ

CEREALI contenenti glutine come grano, segale, orzo avena, 
farro, kamut e i loro ceppi derivati e i prodotti derivati.
CEREALS containing gluten such as wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, and their 
derivatives, and products thereof.

CROSTACEI e prodotti a base di crostacei
CRUSTACEANS and products based on crustaceans

UOVA e prodotti a base di uova
EGGS and products based on eggs

PESCE e prodotti a base di pesce
FISH and products based on fish

ARACHIDI e prodotti a base di arachidi
PEANUTS and products based on peanuts

SOIA e prodotti a base di soia
SOY and products based on soy

LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
MILK and products based on milk (including lactose)

FRUTTA A GUSCIO come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i 
loro prodotti
NUTS such as almonds, hazelnuts, walnuts, pistachios, and their products

SEDANO e prodotti a base di sedano
CELERY and products based on celery

SENAPE e prodotti a base di senape
MUSTARD and products based on mustard

SEMI DI SESAMO e prodotti a base di semi di sesamo
SESAME SEEDS and products based on sesame seeds

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori 
a 10 mg/Kg o 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale
SULPHUR DIOXIDE AND SULPHITES in concentrations greater than 10 mg/kg or 10 
mg/liter in terms of total sulphur dioxide

LUPINI e prodotti a base di lupini
LUPINS and products based on lupins

MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi
MOLLUSKS and products based on mollusks
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